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ﬁ SPECIFIKACE DISTRIBUOVANEHO VYROBKU
S DOTEK REAL s.r.0. ~Ryba Mirov TR
RYBA'MIROV 8 |l 594234 1l 200111 [|>
MAKRELA UZENA STUDENYM KOUREM
INFORMACE O DODAVATELI A VYROBCI
DODAVATEL DOTEK REAL s.r.o.
Zenklova 24/54, Liben 1€ 21840 814
Adresa DODAVATELE 180 00 Praha 8 DI¢ 721840814
. IC 199 782 60
VYROBCE Rud s.r.o. DIC 719978260
Chvalska 718/10, Hloubétin B
Adresa VYROBCE 198 00 Praha 9 re'glstracnl Cislo CZ 21870345
vyrobce
INFORMACE O VYROBKU
Popis vyrobku Makrela uzena studenym kourem, kuchana, bez hlavy

Druh Ryby morské * zarazeni dle prislusné vyhldsky, nebo popis obsahujici
Sku pin a: Mrazené r‘yby zdkladni charakteristiku vyrobku (napf. tepelné upraveny,

. , y polot tp.
Podskupina : Uzené bez hlavy zmrazeny polotovar atp.)

Zarazeni —druh a
skupina vyrobku*

Slozeni Makrela (Scomber scombrus), stl, kout

Obsahuje vyrobek geneticky modifikované organismy nebo byl
vyroben z GMO surovin? (definice GMO dle Narizeni Evropského |E NE |:| ANO
GMO Parlamentu a Rady (ES) & 1829/2003 a & 1830/2003)

Pokud ANO, upresnéte, o jaké GMO slozky se jednd:

Byl vyrobek oSetfen ionizujicim zarenim? |E NE |:| ANO

Pokud ANO, vyrobek musi byt znacen s souladu s platnymi pravnimi pfedpisy CR, EU !

BIO Jedna se o produkt ekologického zeméd&lstvi? (BIO) X] NE [[ ] ANO

fergalilly, piziznls Pokud ANO, uvedte puvod — zemédélskd produkce

ekologického

zemédélstvi) Pokud ANO, uvedte kdd certifikacni organizace

Mikrobicidni / mikrobi statické osetfeni vyrobku (popiste) NE

Mikrobiologické Vyrobek spliiuje poZadavky (Nafizeni Komise ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o
pozadavky mikrobiologickych kritériich pro potraviny (v platném znéni).

Pozadavky na Vyrobek splfiuje pozadavky Natizeni Komise (EU) ¢. 2023/915 ze dne 25. dubna 2023 o
chemické maximalnich limitech nékterych kontaminujicich latek v potravinach a o zruseni nafizeni (ES)
kontaminanty ¢. 1881/2006 (v platném znéni).

Vyrobek splfiuje pozadavky stanovené zakonem ¢. 110/1997 Sb., Zdkon o potravinach a
Dalsi pozadavky tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakon(, a dale

na vyrobek pozadavky vech platnych relevantnich (i zde neuvedenych) pravnich predpist CR
(komoditni vyhlasky) a EU (v platném znéni).
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ALERGENY
(Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 ze dne 25. rijna 2011 o poskytovani informaci o
potravindch spotrebitelim)

Moznost stop

, - alergenu
ALERGEN | Alergen ve vyrobku |PFitomnost alergenu ve vy’fobku
=zaé 5 i z receptur ve vyrobnim zavodé R
(ano = zaskrtnéte policko) ( ptury) y e
kontaminace)

Obiloviny obsahuijici lepek

|
|

Korysi a vyrobky z nich

Vejce a vyrobky z nich

Ryby a vyrobky z nich

Jadra podzemnice olejné

Suché skorapkové plody

MIléko a vyrobky z néj

Séjové boby (séja) a vyrobky z nich

Celer a vyrobky z néj

Hof¢ice a vyrobky z ni

Sezamova semena a vyrobky z nich

Oxid sificity a sificitany

Mékkysi a vyrobky z nich

[ 0 T 2 e T | K
[ T e T X D D
[ 0 T 2 e T | K

VI¢i bob (lupina) a vyrobky z néj

NUTRIENIi HODNOTY

Pttv{merr’\e Energeticka Tuky z toho 'nasyce.ne Sacharidy z toho Bilkoviny sal
vyZivové hodnota mastné kyseliny cukry

hodnoty

ve 100 g 1139k} 273 keal | 19g 6g 32¢g <05g 19¢g 1,8¢g
vyrobku ! ! !

i

y N
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SKLADOVANI

relativni dalsi
DEEP FROZEN , v
(mraien(')v'robek) max. -18%°C vihkost min. 85% RV podminky [ neporuseny obal
yvy vzduchu skladovani
relativni dalsi
DEFROST , v
(rozm(:as\zen 6 el 0°Caz +4°C vihkost 85-95% RV podminky | neporuseny obal
yvy vzduchu skladovani

Pokyny pro nakladani

s vyrobkem po otevieni
baleni (napr. skladovdni
a trvanlivost po otevreni)

Po otevreni originalniho obalu uchovavejte v chladnicce pfi teploté od 0°C do +4°C.

Spotiebujte do 24 hodin (maximalné do 48 hodin, pokud je maso v perfektni kondici a
teplota stabilni).

Rybu doporucujeme po vybaleni ulozit do Cisté uzaviratelné nadoby, aby neosychala a
neprejimala pachy z jinych potravin.

Zpusob pouZiti vyrobku

Vyrobek je uréen k pfimé spotiebé (ready-to-eat). Po vyjmuti z obalu a pfipadném
rozmrazeni jiz nevyZaduje Zzadnou dalsi tepelnou Upravu.

Pro pIné rozvinuti chuti a viiné doporucujeme vyrobek vyjmout z chladnicky
priblizné 15-20 minut pred konzumaci a nechat ho odpocivat pfi pokojové teploté.

Bezpecnostni upozornéni
(napr. omezeni véku,
nevhodné pro déti atp.)

Vyrobek obsahuje kosti. Nevhodné pro osoby citlivé na zvySeny obsah soli. Vzhledem k
metodé zpracovani uzenim za studena se doporucuje zvySena opatrnost u déti,
téhotnych Zen a osob s oslabenou imunitou.

EXPIRACE
zpusob uvedeni

|E datum minimalni trvanlivosti (DMT)

|:| datum pouzitelnosti (DP): ,,Spotrebujte do*

trvanlivosti/pouzitelnosti

21345140744, Garantovana trvanlivost/pouzitelnost pfi
Pocet dni 120 dn@ Hijmu (min. 2/3 2 celkov:) P 80 dnl
trvanlivosti/pouzitelnosti Pr )
DEFROST

; ) ] . i sitel o ]
Potet dni 14 dni Garantovana trvanlivost/pouzitelnost pfi 10 dni

pfijmu (min. 2/3 z celkové)

BALENI

Zpusob baleni,
obalovy material

z

pusob baleni Vakuové baleno

(vakuové baleno,
ochrannd atmosféra,
UHT apod.)

obalovy material (z eho je primdrni obal)

Vicevrstva plastova folie PA/PE

Pozadavky na obaly

Obalové materialy spliuji poZadavky téchto pravnich predpis:

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1935/2004 ze dne 27. fijna 2004 o
materialech a predmétech uréenych pro styk s potravinami

v ptipadé material(l z plastl: Nafizeni Komise (EU) €. 10/2011, ze dne 14. ledna 2011,
o materiadlech a pfedmétech z plastd uréenych pro styk s potravinami

pozadavky viech platnych relevantnich (i zde neuvedenych) pravnich predpist CR a
EU (v platném znéni).

PROHLASENi OHLEDNE ZPOPLATNENIi OBALU (EKO-KOM)

Za tento vyrobek spolecnost (DODAVATEL) uhradila poplatek spolecnosti EKO-KOM, v souladu se Zakonem o
obalech (zakon €. 477/2001 Sb.)

X] aANO [ ] NE
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LOGISTICKA DATA -SPOTREBITELSKE BALENI (SpB)

Hmotnost SpB brutto 550-850¢ Hmotnost SpB netto 550-850¢
- 2 toho pevny podil
Mnoistevni jednotka [ ke X ks u vyrobku | 90%
s nalevem/glazurou
Druh obalu SpB
, .. PA/PE H | 3
(obalovy material) / motnost obalu (tara) 5g
__ . , Celni zafazeni (intrastat)
EAN spotrebitelského baleni | 8 594234 200111 - HS k6d 0305 49 30
LOGISTICKA DATA-SKUPINOVE BALENIi(SkB), PALETA
Druh SkB - . . . A
ru v.s, . iy Pocet spotrebitelskych baleni
pouzity obalovy material karton 6-8 ks
. . v SkB
(pfepravka, karton, aj...)
Poc kB é
Hmotnost SkB brutto 4 kg ocetvS ve vrstve na
paleté
Hmotnost SkB netto 4 kg Pocet vrstev na paleté
Rozmér SkB cm Hmotnost piné palety kg
Hmotnost obalu (vyvazek) g Vyska plné palety cm

EAN skupinového baleni

8594234 200579

EAN palety

8594234 200586

OBJEDNAVKY

1ks karton paleta
Makrela uzend studenym
koufem 300/450 vakuovana
81l 594234 || 200111 > | 81 594234 | 200579 II> | 8|l 594234 || 200586 ||>
SCHVALENI
5.5.2026
/ : 7
Datum, podpis zastupce dodavatele Datum, podpis zastupce vyrobce
Specifikace distribuovaného vyrobku Ryba Mirov - Pstruh uzeny studenym kourem str. 4/4




